Citrus latifolia, también conocida como
lima de Tahiti, limén criollo, limén pérsico,
es una fruta que en muchos mercados
como el de Estados Unidos se vende
simplemente con la denominacién de

lima.
"Calibres”
CODIGO INTESEALO RADNEGO
TAI'E:ENO DIAMETRO | PESOSs EE.UU |EUROPA | ASIA
| (mm) | (Gramos) | |

1 61-63 | >135 | 110 36
2 09-61 [ 112-135 | 150 42 40
3 56-59 | 95-111 | 175 48 44
- 54-55 | 8394 | 200 54 | 48
S 52-53 | 7482 | 230 54 54
6 50-51 66-73 | 250 62

NOTA: El tamafio minimo para el limén persa en las tres categorias
y en funcién de su diametro ecuatorial es de 38 mm

*Grado minimo de maduracion®

Contenido de jugo en Solidos solubles
relacion a la masa totales
242.0 % 6.8%
Acidez
titulable

7%

Sélo para consulta de JUKATRUVA COMERCIAL
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*Vida de Anaquel®

Tiempo de Almacenamiento en Vida de anaquel posterior al almacenamiento en Vida tdnta:;i &
acondicionamiento(dias) frio(Dias) frio(Dias) Fi%ﬁ:g}
2 33 8 43
2 38 8 46

2 39 T 46

*Empague y Embalaje*

PRESENTACION 40 LBS/ 18.14 KG
ENVASE Cartén (Dos piezas)
DIMENSIONES ENVASE 0d4m largo X 0.3 m ancho X 0.282 m alto

EJEMPLO

CALIBRES 110°S hasta 250°S
PESO APROX. Caja vacia Contenido de la caja.
951 gr. 40 Ib/ 18.14 kg

Mas informacion: www.jukatruva.com

Sélo para consulta de JUKATRUVA COMERCIAL
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*Empaque y Embalaje

1145 mm
lam
il oy,

ALTURA

CAJASIPALLET

PESO PALLET

PALLETS! CONTEMEDOR

CAJASICONTENEDOR Y
PESO TOTAL

Para contenador de 40° normal. 1837 om (6 esthas
s LTI
Fara contenedor de 40° High Cube: 211.9 em (7
estibas mas tanma)

Para contenedor de 40" normal; 48 cajas
Fara contenedor de 40° High Cube: 56 cajas

Para conlenedor de 407 normad. BTD. 72 kg
Fara contenedor de 400 High Cube. 101584 kg

23

Fara conténador de 407 narmad, 1104 cajus
20026 .56 kg
Para contenedor de 40° High Cube. 1288 cajas’
23364 32 kg

*

1000 mm

‘145 mm

Fara conlenador de 40° normal. 183 7 cm (6 aebibas

mas Lamma)
Para contenedor de 40° High Cube: 211 .9¢em (7
gstibas mas tarnima)

Para contenedor de 407 normal. 60 cajas
Para contenedor do 40° High Cube: 70 cajas

Fara conlenedor de 407 nodmal. 1088 4 kg
Para conlenedod de 40° High Cube: 12698 kg

20
Fara conténédor g 40" nomal; 1200 cajas’ 21768
kg
Para conlenedor de 40" High Cube. 1400 cajas’
25356 kg

*Grados de Madurez*

Tabla de color
Crado de
maduraciin
I: Ll :I 1
Fruto de color Fruto de color Fruto de mflm Aumenta el drea de Fruto de color
Cretalle verde con visos p ;
werde wverde claro : las wisos amarillos amarillo-verdosa
amarillos
Color da
referencia
Color de
referencia

Fuente: Este estudio con base en: MTC 4087

Sélo para consulta de JUKATRUVA COMERCIAL

Mas informacion: www.jukatruva.com
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*Categorias™

LS. N = 1

Se compone de imones Persa que son firmes, bastante bien formados, de textura bastante suave, que 2on libres de pudricidn, uptura esfilar,
decaloracitn interna, haridas en la piel que no se curan, contusiones (salvo por manipulacidn adecuada y empaque). piel dura o seca vy libres de
dafios causados por las heladas, sequedad u hongos, quemaduras por aplicaciones, exanlema (amonificacion), cicatrices, rasguiios por espinas,
incrustaciones, quemaduras solares, manchas de rofa, escaldado, de color amarillo, decoloracian, piel dafada, suciedad u ofros materales
extrafios, enfermedades, insectos o dafos por medios mecanicos u otros,

a. Cada fruta en este grado tandra na menos de una superficia total de tres cuartas partes de la superficie de |a fruta, que muestra buen color
varde caracteristico del liman persa: Con tal, que muchos de los imonas que no cumplan los requisitos para la calificacion de LS, N* 1 sdlo a
causa de blangues puadan ser designados coma * de S N® 1, MIXED COLOR " Y, disponiéndose ademas, que un montén de limas que nao
cumplan los requisitos de calidad de “US No. 1, MIXED COLOR”™ o US No. 1 solo porgue se tarnan a color amarillo o estan amarillos, causado
por el proceso de maduracion, puede ser designada coma " LS, N* 1, TURMNIMG",

k. La fruta debera tener un contenida de jugo de al menos un 42 por ciento, en volumen o peso.

c. Con el fin de tener n cuenta variaciones inherentes a la clasificacidn v manejo comecto, no mas del 10 por cento, en ndmero, de las frutas
de cada lote puede dejar de cumplir con 10s requisitas de color, Ademas, no mas del 10 por ciento, en numera, de las frutas de cada lote
puede estar por debajo de los requisites restantes de este grade, pere no mas de la mitad de esta cantidad, o un & por cienlo, serd permitide
para pudricion, rotura eslilar, dafios en la piel gque no se curan, o defecios que tenen efaclos graves incluyendo no mas de la mitad del 1 por
ciento de pudricion en el punio de embargue; Siempre que una iolerancia adicional de 2-1/ 2 por ciente, o un tetal de no mas de un 3 por
ciento, sera permitide para pudncidn en ruta o en desting.

US combination:

Consiste en una combinacidn de limones US M* 1y LS. M " 2! Siempre gue al manos el 60 por cienta, en nimerg, de los limones en el lote
cumple los requisitos del grado LS. N* 1.

a. En esle grado las limones de U.Z, Mo, 1 deberan cumplir [0 requisitos de color de la calificacion de U.5, No, 1 v los limanes ULE, Mo, 2
deberan cumplir los requisitos de color de la calificacién de U.S. N® 2; Con tal, que muches de los limanes que no kegran cumplir con los

requisitos de grado de US “combinaticn” a causa de palidez, pueden ser designade coma " LS, combinalion, Mixed color " v que, ademas,
que muchos de los limones que no cumplen con los requisitos de grado de colar de US Combination o LS combination mixed color sdlo
porque se torman hacia el coler amarillo o estan completamente amarillos, causade por el proceso de maduracion, pueden ser designados
como *US combination turning”.

b. Con el fin de tener en cuenta varaciones inherentes a la clasificacion y manejo comecio, no mas del 10 por ciento, en ndmera, de las frutas
de cada lote puede dejar de cumplir con los requisitas de color, Adamas, no mas del 10 por ciento, en numero, de las frutas de cada lote
puede estar por debajo de los requisitos restantes de la calfficacion mas baja en la combinacion, pero no mas de la mitad de esia cantidad, o
un 5 por ciento, sera pemitdo para limones afectados por & deterioro, ruptura estilar v dafios en la piel que no se curan, incluyendos no mas
de la mitad dal 1 por ciento de pudricion an el punto de embargue: Siempre gue una tolerancia adicional de 2-1 7 2 por ciento, o sea un fatal
de o mas de 3 par ciento, serad permiido para pudricicn en ruta o en desting,

€. Ninguna parte de las olerancias anteriores sera permitido para reducir el lote en su conjunto, el 50 por ciento de limones LS. Na. 1
necesarias en el grado US combination, pero los contenedores individuales puede tener no menas del 50 por ciento de la calificacion mas
alta.

U.S. No. 2:

Se compone de limones persa que son bastante firmes, que no estan muy deformados, ¥ no lienen exceso de lextura Aspera, que son libres de
pudricién, averla u ofro extremo estilar con decoloracikdn intema, lesiones en la piel que no estan curadas, contusiones { salvo las relativas a la
manipulacion y embalaje), y piel dura o seéca, y libres de dafios graves causados por las heladas, sequedad u hongos, quemaduras por aspersiones,
exantema (amonificacidn), cicatrices, rasguiios de espinas, incrustaciones, quemaduras solares, sama, escaldado, color amarille, decoloracidn,
ruptura estilar, suciedad u olros materiales extrafios, enfermedades, insectos o dafios mecdnicos u otros.

a. Cada fruta en &ste grado tendra no menos de una superficie iotal de |a mitad de la superficie de [a fruta, que muestra buen color verde
caracteristico del limon persa: previsto que, lotes de limones que no cumplan con los requisitos de calificacion de U5, No. 2 s6lo a causa de
palidez pueden ser designados como ™ U.S. Mo 2, mixed color ™ y que, ademas, que muchos de los limones que no cumplan los requisitos de
calidad del U.S. No. 20 U.S. No. 2, Mixed color sblo porque se estan tormando hacia el color amarnllo o presentan el color amarillo, causado
por el proceso de maduracion, puede ser designada como ™ LLS. luming”.

b. La fruta debera tener un conlenido de jugo de al menos un 42 por ciento, &n volumen o peso.

¢. Con el fin de tener en cuenta variaciones nherentes a la clasificacion y manejo comecto, no mas del 10 por ciento, en nomerg, de las frulas

de cada lote puede dejar de cumplir con los requisitos de color. Ademas, no mas del 10 por ciento, en ndmero, de las frutas de cada lote

puede estar por debajo de los requisitos restantes de este grade, pero no mas de la mitad de esta canlidad, o un § por ciento, sera permitido
para pudricion, ruptura estilar, y lesiones en la piel que no s& curan, incluyendo no mas de [a mitad del 1 por ciento de pudricidén en el punto

de embarque: Siempre que una tolerancia adicional de 2-1 1 2 por ciento, o un total de no mas de 3 por ciento | sera permitido para pudricion
en nuta o en destino.

a de JUKATRUVA COMERCIAL Mas informacion: www.jukatruva.com




